
MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

01-sept. 02-sept. 03-sept. 04-sept.

Tomates basilic Salade composée : Pâtes tricolores Melon

Pré Rentrée Escaloppe de dinde Mixed gril Gratin de poisson Chilisin carne

Macaronis Courgettes Petits pois Riz blanc

Yaourt Fromage Fromage Fromage

Beignets Raisins Glace

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

07-sept. 08-sept. 09-sept. 10-sept. 11-sept.
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Lentilles vinaigrette :) Pizza royale Tomates cerises Macedoine mayonnaise

Paupiettes de veau Cervelas orlof Sandwich OEufs florentine Poisson de la criée

Haricots verts Poêlée de légumes Chips Epinards Purée de carottes
‘ )

Fromage Fromage Fromage Fromage blanc Fromage

Fruit Glace Compote Tarte de saison

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
14-sept. 15-sept. 16-sept. 17-sept. 18-sept.

Blé d’or fraicheur Concombres à la grec1 Crêpes fromage Céleri rémoulade Salade composée

Rôti de porc Filet de poulet Râgout de lentilles Saucisses au jus Couscous d’ici

Choux fleurs Riz pilaf Fromage Ratatoullie Semoule

Fromage Laitage Fruit Fromage Fromage

Entremet Clafoutis Compote

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
21-sept. 22-sept. 23-sept. 24-sept. 25-sept.

Salade mexicaine Carottes râpées Salade d’automne Crudités Charcuterie

Sauté de veau (vbf) Fondi ue.isi,s Volaille rôtie Ravioli pur boeuf Poisson en sauce

Blettes Frites Flageolets Pâtes gratinées Courgettes

Fromage Fruits Fromage Laitage Fromage

Glace Assiette gourmande Mousse chocolat

Fait maison MenuVégétarien Produit locaux

*Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des arrivages du marché, au vu de l’engagement de la

commune dans la filière alimentaire, afin de privilégier les produits locaux.


